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Frithere Zubereitung des Flachses in der Mark Brandenburg.
(Ans den Sammelkiisten des Miirkischen Musenms.) Der Flachsbaun, die Flachs
bereitung, das Flachsspinnen und Flachsweben im Kleinbetriebe geht der
artig in unserer Heimat zuriick, dass Nachrichten dariiber, wie alles dies
bei uns frither gehandhabt wurde, bereits ecinen kulturgeschicehtlichen Wert
besitzen. Unter so bewandten Umstiinden sind die nachfolgenden Berichte
des Herrn Eigentiimer Robert Bartusch in"Uetzdorf bei Bernau fiir
seine Gegend, und des Herrn Lehrer Otto Monke fiir Lietzow bei Nauen,
also fiir die Kreise Nieder-Barnim und West-Havelland, nicht ohne

heimatkundliches Interesse. . .

Herr Bartuseh erziihlt:

Der Flachs wurde bel uns in nachfoleender Weise behandelt: Der
Flachs (Flass, Lein) erfordert ziemlich gaten Gartenboden, gut gediingt (ge
mest), dann tief gegraben (dieb jejrat), dann gesiiet (gesiiiit) und festgetreten
(Jetriiden) und wenn der Samen aufgegangen, so wird er, wenn er vielleicht
halbe Fingerliinge hat, gegiitet (jewiiit), also vom Unkraut gereinigt. Sobald
der Flachs dann gebliiht (jeblit) hat und er anfingt gelb zu werden, der
Samen also reif ist, wird der IFlachs ausgezogen und wird ,gerepts, und
zwar in der Art, dass eine eiserne Gabel oder ein Speer, wie man es nennen
will, in der Mitte einer Bohle von 2 Meter !,filigu' aufrecht, mit den Spitzen
nach oben, testgenagelt wird; dann setzen sich 2 Personen auf jedes Ende
der Bohle so, dass sie die Repe in der Mitte haben und ziehen auf diese
Weise die Bo

wird dann auf dem Hausboden (Hushoine) oder Kornboden diinn au

len d, h, die Samenkapseln von dem Flachs ab. Der Samen

"l'lrl'L'iH'l

zum Trocknen, hierauf gedroschen (jedrsceht) und reingemacht (rene jemoakt).
Der Flachs selbst wird dagegen nach dem Felde anf unbestellten Acker Sogen.
Brachfeld (Broake) gebracht, glatt, diinn und reihenweise auseinandergele
(jespreit), dann in Sonne und Regen H—6 Wochen liegen gelassen, je nach-

achs, vom Mark abschiilt, dann

dem sich die Faser, also der eiecentliche ]

aufgenommen, gleich hiindeweis eingebunden, natiirlich bei trockenem Wetter:

dann kommt der Flachs in den Backofen (Backoan) vielleicht 5—7 Stunden.
damit er ganz trocken werde. Darauf wird er gebrochen (jebroaken), wozu
ein Gestell, aus hartem Holz angefertigt, gebrancht wird. Der nun gewonnene

Flachs wird dann geschwingelt; das geschieht auf einem Holzstiinder
(Sehwingelbuck) in Brusthihe, wo der Flachs gegengehalten und mit einer
Schwingel, welche ungefiihr 'y Meter lang, 10 em breit und ganz diinn mit
scharfen Kanten ist, so lange geschlagen wird, bis der Rest vom Mark, der
sich noch daran befindet, heraus ist. Dieser Abgang, die sogenannte
ywochwingel-Hede*, wird zu starkem Garn gesponnen und gewebt, za Siicken
u. dgl. verwandt. Hierauf kommt der Flachs zum Hecheln (Hilikeln:, er
wird so lange durch die Hechel gezogen, bis er ganz klar ist und dann zu
dem feinsten Garn-gesponnen und verarbeitet. Der Abgang beim Hecheln
wird mit dem sogenannten Schiittelstock sanber ausgese
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sponnen, gewebt und zu Laken, auch wohl zu Hemden fiir die Bauersleate
\'1'|'|-!"|!,"i:'
Die eingeklammerten Wirter bedeuten die hier iiblichen glattdentscher

Ausdriicke

Herr O. Monke bemerkt zu den Angaben des He rrn Bartuseh:

Die Flachsbereitung wurde auch in meiner Heimat (Lictzow bei N Aneny

Kreis Westhavelland) in der Weise betrieben wii ie Bartusch schildert
Jetzt d 1 ns kein Flachs mehr rewo S er aber gab es auel
1 im Ja 1869 dort chsl Denn in diesem Jahre habe i clber
Leinsar Oh Berge bei Naud g und hier das Aus
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di ne im panl { rte Walze nlich einer Chanssq Walze)
ert wirde durch Pfe raft bewoegt
! em ,Schwingeln fand i das o mnte | Beuteln®
ta oehrakter L rn wuri en langen Balken
Vi nadratiseher ler 1 vink 1 d mit einer
urzen [ A | R B inger - asel hiiufie
\be N m . nil hesor 11 1) Beutelr
' \benden ' nel W I’ i
n d i I h Aber d orf l AN renominen®
Wl I il he S est leren letzte Untersehliip die ,poetischen
Winkel mei ! mmenschrumpfen Die holzigten Abfil beim
B | { o CHewW( ( ] Lhi 4 0 Lrold 1
1} zum Se cicht geh stitlle (Schweinestiille, Ziecrenstiil regen
i1 Winterl ti
zar Aufbesserung dertief auseefahr 1en Luchwege in der Nachbarsehaft
Die gereinigten Flachsfase wurden zun kleinen Ziipfen zusammen
geound il V L Oppi nannten
In meiner Heimat wa usser der von Herrn Bartuseh beschriebenen
Luftriste auch noeh die Wasserriiste il lich. Der Flachs wurde dabei zu dicken
Biindeln gebunden, die stiirker als Kom rarben waren. Wir Juneren benutzten
(e Biind heim Bad wie man heut Sehwimmblasen ochweinsblasen) ver
wendet, Sie waren NSEr 1'-i'*'-'“"'!'['!'l'il" natiirlich wenn es niemand sah.
Zum Trocknen wurde der Flachs in Kkleinen Biindeln (schiefstehend

Biicherschau.

Synopsis der Mitteleuropaischen Flora (Forts: tzung) von Professor
Paul Ascherson. besprochen von Carpl Bolle. Die Zeit, in der wir leben.
hat wenig Sinn mehr fiir Autoritiitsolanben Wi

¢ fiir andre Gebiete gilt dies
auech fiir

die Botanik, Hier hat ,i-.'!ll r in dem Maasse Abbrueh erlitten, in dem
die wissenschaftliche Wertschiitzung  konkreter

Pllanzenkenntnis siech ver
ringerte und die

fiziellen Vertreter nicht mehr fir Kriinterkundige gelten
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